
Raclette 
3-Gang Menu

Apfel-Riesling Schaumsuppe
***

Raclette à discretion
Surchoix, Pfeffer, Knoblauch, Geräuchert

Gschwellti und Dinkel-Sauerteig Brot & Essiggemüse
***

Birnen Päckli im Strudelteig mit Williams Sorbet
Pro Person CHF 65.00



Weiss	   10cl	 75cl

Meilener, Riesling x Sylvaner	 8.50	 59
Weingut Schwarzenbach, Meilen, Schweiz

Le Chasselas, Epesses Grand Cru         	 9	 63
Domaine du Daley, Waadt, Schweiz

Heida AOC Belle Vallée 2021	 9.5 	 66
J. R. Germanier, Wallis, Schweiz

Bianco Rovere DOC 2023                                       79
Guido Brivio, Tessin, Schweiz
Traubensorte: Merlot 

Rot

Meilener, Blauburgunder	 8.50	 59
Weingut Schwarzenbach, Meilen, Schweiz

Cornalin Les Bernunes Vieilles Vignes	 9	 63
Cave Caloz, Wallis, Schweiz

Chianti Classico Ghirlanda 2021	 9.5	 66
Tenuta Mocenni, Toscana, Italien
Traubensorte: Sangiovese

Touché Ticino DOC 2022		  68
Gialdi Vini-Linie Brivio, Tessin, Schweiz
Traubensorte: Merlot

Weine

Fragen Sie unser Team für eine weitere Weinauswahl.



Raclette
Haus Klassiker
Surchoix, Pfeffer, Knoblauch, Geräuchert	 12 	 21
Spezialitäten 
Morchel	 15	 27 
Trüffel	 19	 35
Ich will mehr!
Raclette à discretion (Haus Klassiker) 		  49 

Alle Raclette werden mit Gschwellti oder Dinkel-Sauer-
teigbrot und hausgemachtem Essiggemüse serviert. 

80g    160g

Apfel-Riesling Schaumsuppe		  9 
Salsiz und Bauernspeck mit Essiggemüse 		  11

Apéro & Vorspeise

Dessert
Huusgmachti Brännti Nüss (100g)		  9 
Birnen Päckli im Strudelteig mit Williams Sorbet 		 12



Heissgetränke
Glühwein 	 8 
Schneewittli 	 8 
Holdrio 	 8 
Kafi Lutz 	 8 
Kaffee / Espresso 	 4.90 
Tee 	 5.70 
Apfelpunch 	 5.50

Birra Moretti 	 6.50 
Ittinger Amberbier 	 7.00 
Bier Paul / Züri Bier 	 7.00
Birra Moretti 0.0%	 6

Bier33 cl

Appenzeller 4cl	 7 
Röteli 4cl	 6 
Kirsch Teresa 2cl          10
Nonino Chardonnay 2cl  12

Digestif

Coca Cola, Zero 33 cl 	 5.80 
Apfelschorle 33 cl	 5.80 
Passugger 50 cl	 6.50 
Allegra 50 cl	 6.50

Softgetränke


