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Liebe Gaste

Es freut uns, dass Sie lhr Weihnachtsessen bei uns im Hotel Sedartis planen.

Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie verschiedene Einzelgerichte, welche unser
Kichenchef James Woodward fur Sie kreiert hat. Stellen Sie sich daraus Ihr Ment
zusammen. Ein einheitliches Men servieren wir ab 12 Personen.

Vorspeisen und Dessert Buffet sind ab 30 Personen mdéglich.

Spezielle Erndhrungsanforderungen berlcksichtigen wir selbstverstandlich.
Bitte nehmen Sie mit uns Kontakt auf.

Rahmenprogramme, Musiker, Klnstler, Dekorationen, Blumen und vieles mehr
verleihen IThrem Anlass eine ganz persénliche Note. Vereinbaren Sie einen Termin mit
unserer Seminar- und Eventkoordinator und wir kimmern uns gerne um die
Organisation nach Ihren Winschen.

Event & Bankettkoordinator
Herr Dominic Pinggera
dominic.pinggera@sedartis.ch
Tel: 043 388 33 86
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Vorspeisen

Gemischter Blattsalat
mit eingelegten Baumnussen, Trauben,
gebackenen Austernseitlingen und Honig-Senf Dressing

Nusslisalat
mit Kartoffel-Dressing und Topinambur

Ententatar
mit Orangen, Gewurzgel, HaselnUssen, Salat Garnitur und Brotchips

Irischer Rauchlachs
mit Randen, Kapern, Meerrettich, Dill und gepuffter Rollgersten

Kalbstatar
mit Agrumen, Kakao Nibs, Sellerieplree, eingelegten schwarze Nusse,
Krautersalat

Vorspeisen Buffet
Ab 30 Gasten servieren wir Ihnen und lhren Gasten alternativ
die Vorspeise in Buffetform.

Tatar vom Rind, Tatar von der Aubergine, Rauchlachs mit Meerrettich,

Rotkohlsalat mit Apfel, Marroni-Sellerie-Salat, Randensalat mit Trauben,
Siedfleisch Salat, Carpaccio vom Kalbshals mit Vinaigrette und Nusslisalat

Suppen

Marroni-Portwein Suppe
mit Zimtschaum und Gemusechips

Kiirbiscremesuppe
mit Kurbiskernen und Kurbiskernol

Sellerie-Birnen Suppe
mit Haselnlssen und Truffelol

Rindsconsommé
mit Sherry und Fladli

Gefliigel Velouté
mit Estragon und Finger Limes
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Hauptgange Fleisch

Franzoésische Entenbrust 48
mit Orangenjus, Pommes Dauphine und Rotkabis

Roastbeef 52
mit Gewdrzjus, Kartoffel Mille-feuille, Wurzelgemuse

Zweierlei vom Seetaler Kalb 56
mit Portweinjus KirbispUree, Federkohl und Pastinaken

Hirsch Entrecote 54
mit Gewdrzjus, Rotkrautpiree, Hausgemachten Knédel und Karotten

Irisches Lammfilet 50
mit Rotweinjus, Polenta, eingelegte Feigen und Flowersprouts

Hauptgdnge Vegetarisch

Hausgemachte Kartoffelgnocchi 36
mit Weissweinrahmsauce, Federkohl, geréstete Walnusse und roter Rucola

Randen Risotto 34
Gerostetem Knollensellerie, eingelegte Birnen und Pistazien

Hausgemachte Spatzli 33
Kasesauce, Austernpilze, Petersilienwurzeln und Réstzwiebeln

Geraucherter Engeltofu 35
Gemusejus, Sellerie-Marroni Puree, Blumenkohl und Kerbel

Restaurant Bar Business Events
Bahnhofstrasse 16 CH-8800 Thalwil T+41 43 388 3300 info@sedartis.ch www.sedartis.ch



hotel

sedartis

Desserts

Zwetschgen Tiramisu 15
mit Schokoladen Crumble und Gewdrzgel

Zimt Panna Cotta 12
mit Salted Caramel, Orangen und Granatapfelkernen

Duo von der Toblerone 16
mit Apfel und Ananas

Dorrbirnen-Mousse 14
mit Trauben und Knusper

K&ase Variation Sedartis 18
mit Dérrfrichte Brot und NUssen

Dessertbuffet 16
Ab 30 Gasten servieren wir Ihnen und lhren Gasten alternativ
das Dessert in Buffetform.

Schokoladenmousse, Zwetschgenwahe mit Sauerrahm-Mousse,
Vermicelles mit Meringues, gefillte Mohn-Brioche mit Tonkabohnen Créeme,
Mandarinen Quark Schnitte

+ Frichtespiessli mit Schokoladenbrunnen 9 +/ Person
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Menu Vorschlag von unserem Kiichenteam

Gemischter Blattsalat
mit eingelegten Baumnussen, Trauben,
gebackenen Austernseitlingen

*kk*k

Marroni Portwein Suppe
mit Zimtschaum und Gemusechips

*kk*

Roastbeef
mit GewdUrzjus, Kartoffel Mille-feuille, Wurzelgemuse
oder
Hausgemachte Kartoffelgnocchi
mit Weissweinrahmsauce, Federkohl,
gerdstete Walnusse

*kk*k

Zwetschgen Tiramisu
mit Schokoladen Crumble und Gewdrzgel

3-Gang Menu 69 / 4-Gang Menu 79
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Anwendbarkeit
Ein einheitliches Men servieren wir ab 12 Personen.
Vorspeisen und Dessert Buffet ab 30 Personen.

Spezielle Kostformen

In unseren Vorschlagen sind alle vegetarischen Gerichte mit dem \'s Symbol markiert.
Wenn Sie wissen, dass es Unvertraglichkeiten oder Intoleranzen in der Gesellschaft gibt,
dann geben Sie uns Bescheid damit wir individuell darauf eingehen kénnen.

Fleischdeklaration

Kalb Schweiz Ente Frankreich
Rind Schweiz Lamm Irland
Schwein Schweiz Lachs Irland
Hirsch Schweiz

Gastezahl

Die definitive Personenanzahl muss dem Hotel spatestens 48 Stunden vor dem Anlass
mitgeteilt werden. Spatere Anderungen werden verrechnet.

Mitternachtszuschlag
Der Mitternachtszuschlag betragt far Anlasse mit

10 - 50 Personen CHF 200.00 pro Stunde
50 - 100 Personen CHF 350.00 pro Stunde
100 - 150 Personen CHF 500.00 pro Stunde
Preise

Die angegebenen Preise sind in CHF, pro Person und inklusive der gesetzlich
vorgeschriebenen Mehrwertsteuer.

Zapfengeld

Sie méchten den Wein selbst mitbringen? Sehr gerne. Fir Weine und Prosecco welche
selbst mitgebracht werden, betragt das Zapfengeld CHF 38.00 pro Flasche a 75dl,

far Champagner CHF 48.00 pro Flasche a 75cl.

AGBs
Unsere AGBs mit allen rechtlichen Details finden Sie unter www.sedartis.ch. Auf Wunsch
stellen wir Ihnen diese gerne zu.

Event & Bankettkoordinator
Herr Dominic Pinggera
dominic.pinggera@sedartis.ch
Tel: 043 388 33 86
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