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,Ein Gldaschen in Ehren, kann niemand verwehren”
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Ideal fiir die Tischmitte flir 3-4 Personen

Nussmischung
GriUne und schwarze Oliven (ohne Steine)
Schweizer Hartkasewdurfel

Avocadomousse mit Naan Brot
Hummus mit Naan Brot
GemuUsecrudités mit Krauterquark

Oooo0 O0OOd

Kalte Happchen

Rindstatar im Glas / auf Crostini

Auberginen - Dérrtomatentatar im Glas / auf Crostini
Tomatencrostini mit Basilikum

Rauchlachstatar mit Dill - Sauerrahm im Glas / auf Crostini
Mini Caesar Salad mit Cro(tons und Parmesanspanen

mit Pouletbruststreifen

Griechischer Salat im Glas

Tomaten - Mozzarella - Spiessli mit Basilikum

Melonen - Rohschinken - Spiessli

Oooooano

ooano

Mini Sandwiches

Kase

Antipasti - GemUse
Rohschinken

Lachs

oooano

Gourmet - Loffel

Mini Caprese mit Basilikum und Balsamico Créme

Gerostetes Karottentatar mit Eigelb und Schnittlauch
Randencarpaccio mit karamellisiertem Ziegenkase und Baumnuissen
Tuna Tataki mit Sesam auf Kichererbsencreme

Lauwarme Riesencrevette auf Avocado - Mangosalat

Roastbeef mit Tatarsauce und Rosmarin - Tramezzini Chips
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Mini - Suppen

O Weissweinschaumstppchen
O Karotten - Kokosstppchen

weitere saisonale Suppen auf Anfrage

Warme Happchen

Mini Elsasser Blatterteigschnecke mit Zwiebel, Speck und Quark
Mini Tomaten - Mozzarellaschnecken mit Basilikum - Espuma
Mini Schinkengipfeli
Mini Kaseklchlein
Gebackene Fruhlingsrolle mit Sweet Chili Sauce
Orecchiette mit Caponata (Tomaten - Gemduse - Sauce)
Gebackene Fischknusperli mit Tartarsauce
Falafel mit Krauterjoghurt
Gebackener Feta auf Auberginenkaviar
Sedartis Croque Monsieur mit Limmentaler Rohschinken,
Bergkase und Truffel
Thalwiler Kalbshacktatschli mit Jus und Kartoffelpiree
Mini Kalbsgeschnetzeltes mit Rosti
Zitronenrisotto oder lauwarmer mediterraner Gemusesalat mit
- gebratenen Pilzen aus Horgen
- gebratenen Pouletbruststreifen
- gebratener Riesencrevette
- Rinds - Tagliata mit Meersalz

OooOoooooooaaa
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Pinsa

O Pinsa Focaccia mit Meersalz und Olivendl
O Pinsa Margherita

Susse Snacks

Apfelstreuselkuchen

Dunkles Tobleronemousse mit Schokosplitter

Mini Créme Bralée

Mini Cheesecake

Passionsfrucht Panna Cotta

Mini Ananas - Granatapfel - Minze - Salat

Zitronensorbet «Hugo» mit Hollunderblitensprudel und Minze
Assortierte Mini Patisserie (10 Stuck)
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Flir Sie kreierte Apéro Packages
nach getaner Arbeit oder vor einem geselligen Bankett

Apéro «klein & fein» 18 pro Person

ab 12 Personen, pro Person je ein Stuck oder eine Portion ideal fir einen Apéro von 30 bis 45 Minuten

Grine und schwarze Oliven (ohne Steine) A
Schweizer Hartkasewdrfel VY

* k%

Tomaten - Mozzarella - Spiessli mit Basilikum \'s
Melonen - Rohschinken - Spiessli

Pinsa Focaccia mit Meersalz und Olivendl A
Apéro Sedartis 26 pro Person
ab 12 Personen, pro Person je ein Stlck oder eine Portion ideal fir einen Apéro von ca. 60 Minuten
Avocadomousse mit Naan Brot \'s
Hummus mit Naan Brot A
Rindstatar im Glas mit Brotchip

Auberginen - Dérrtomatentatar im Glas mit Stangenselleriestick \'s
Elsasser Blatterteigschnecke mit Zwiebel, Speck und Quark

Lauwarmer mediterraner Gemusesalat mit gebackenem Feta \'s
Apéro «Deluxe» 38 pro Person

ab 12 Personen, pro Person je ein Stlick oder eine Portion ideal fir einen Apéro von 60 bis 90 Minuten

Avocadomousse mit Naan Brot
Gemusecrudités mit Krauterquark \'

Rindstatar im Glas mit Brotchip
Auberginen - Dérrtomatentatar im Glas mit Stangenselleriestick \'s

* k%

Mini Caesar Salat mit CroGtons und Parmesanspanen VY
Melonen - Rohschinken - Spiessli

*%k*

Weissweinschaumslppchen \'

*%k*

Sedartis Croque Monsieur mit Limmentaler Rohschinken, Bergkase und Triffel

Apero Riche, Flying Lunch oder Dinner

ab 18 Personen, fragen Sie nach unseren Vorschlagen
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Anwendbarkeit
Die Apérovorschlage sind ab 12 Personen oder mindestens 12 Stlick pro Happchen.

Spezielle Kostformen

In unseren Vorschlagen sind alle vegetarischen Gerichte mit dem N Symbol markiert. Wenn
Sie wissen, dass es Unvertraglichkeiten oder Intoleranzen in der Gesellschaft gibt, dann geben
Sie uns Bescheid damit wir individuell darauf eingehen kénnen.

Fleischdeklaration

Kalb Schweiz Trockenfleisch Schweiz

Rind Schweiz Felchen Schweiz

Speck / Schinken  Schweiz Lachs Norwegen / Schottland
Poulet Schweiz

Gastezahl

Die definitive Personenanzahl muss dem Hotel spatestens 48 Stunden vor dem Anlass
mitgeteilt werden. Spatere Anderungen werden verrechnet.

Mitternachtszuschlag
Der Mitternachtszuschlag betragt fir Anlasse mit

10 - 50 Personen CHF 200.00 pro Stunde
50 - 100 Personen CHF 350.00 pro Stunde
100 - 150 Personen CHF 500.00 pro Stunde
Preise

Die angegebenen Preise sind in CHF, pro Person und inklusive der gesetzlich
vorgeschriebenen Mehrwertsteuer.

Zapfengeld

Sie méchten den Wein selbst mitbringen? Sehr gerne. Fir Weine und Prosecco welche selbst
mitgebracht werden, betragt das Zapfengeld CHF 38.00 pro Flasche a 75cl,

far Champagner CHF 48.00 pro Flasche a 75cl.

AGBs
Unsere AGBs mit allen rechtlichen Details finden Sie unter www.sedartis.ch. Auf Wunsch
stellen wir Ihnen diese gerne zu.

Event & Bankettkoordinator
Herr Dominic Pinggera
dominic.pinggera@sedartis.ch
Tel: 043 388 33 86
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